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Tasty teatime cakes baked to order 
 

 

Special gateaux 
Carrot and walnut gateau. Delicious and gooey with a cream cheese filling, covered all over 
with more cream cheese. The best way to eat carrots... 8in (20cm) across, eight servings... 
£9.60 
 

Chocolate gateau. A rich chocolate cake with a chocolate cream cheese filling, completely smothered with 
more chocolate cream cheese and decorated on top with shavings of white chocolate. True indulgence... 
8in (20cm) across, eight servings... £9.60 
 

Coffee and walnut gateau. Topped, filled and side‐covered with coffee butter cream and decorated with 
walnut halves. Proper coffee cake… 8in (20cm) across, eight servings... £9.60 

 

 

Classic filled sponge cakes 
Victoria sponge. Filled with strawberry jam and butter cream. A timeless favourite… 8in 
(20cm) across, eight servings... £6 
 

Lemon cake. Filled with lemon curd and butter cream and topped with lemon icing. A cake packed with 
zest… 8in (20cm) across, eight servings... £6.40 
 

Orange cake. Filled and topped with butter cream that’s bursting with oranges. A tangy treat… 8in (20cm) 
across, eight servings... £6.40 

 

 

Great Yorkshire icons
Brandy fruit cake with Wensleydale cheese. A butter‐rich, dark, full‐fruit cake with a 
Traditional Wensleydale cheese from Hawes. Sweet and savoury together... 5in (13cm) 
square cake with 200g waxed cheese, eight servings... £10.50 
 

Yorkshire curd tart. Moist and indulgent, made to a secret family recipe. The pride of Yorkshire... 9in 
(23cm) across, eight servings... £7.20 
 

Yorkshire parkin. Made with treacle, oats and ginger to a secret family recipe. An all‐year‐round Bonfire 
Night treat... 9in (23cm) square cake, nine servings... £7.20 
 

Fat rascals. A delicious soft, fruity northern classic. Think scone, think rock cake, and then think again... 
Eight cakes... £5.20 



 

Snack‐box favourites
Bakewell slice. Loaded with cherries, currants and almonds. A traditional idea turned into 
something rather nice… 12 pieces... £9.60 
 

Flapjack. Made with oats and plenty of Golden Syrup (wheat free). Our own ‘farmhouse’ recipe... Ten 
pieces... £6 
 

Caramel slice. Shortbread, a thick layer of caramel and a topping of solid chocolate. Very rich and very 
more‐ish... 12 pieces... £10.20 
 

Almond slice. Coming with a hint of apricots and topped with sliced nuts. If you love the taste of almonds, 
you’ll love this… 12 pieces... £9.60 
 

Lavender shortbread biscuits. Butter shortbread with added Yorkshire lavender. The essence of a cottage 
garden on a summer’s day... Packet of 12... £4.20 

 

 

Scones and tea‐loaves
Fruit scones. Made with sultanas. Versatile soft, fresh scones... Bag of 12... £4.80 
 

Cheese scones. Mildly cheesy. Great with savouries... Bag of 12... £5.40 
 

Date and walnut loaf. Fruity, nutty and altogether lovely.... Ten servings... £6.50 
 

Yorkshire brack. A rich and moist but fat‐free old fashioned teabread. Spread it with honey or eat it just as 
it is... Ten servings... £6.50 

 
 

 

All cakes are home‐made at West Winds Yorkshire Tearooms in Buckden at the 
heart of the Yorkshire Dales from quality ingredients, often organic. Unless 
otherwise stated, vegetable fats are used and there is no added salt. No artificial 
colourings or flavourings are used. All cakes are suitable for vegetarians. Cakes may 
contain nuts, dairy products, wheat and gluten – please ask for dietary advice. 

 
 
How to order 
To order, please contact Lynn Thornborrow at lynn@teatimecakes.net or on 01756 760883.  
 
Please place orders at least 48 hours in advance. Please collect from West Winds in Buckden. Local delivery 
may be possible on Mondays – please enquire. All payments should be in cash.  
 
Price list correct at 21 February 2013 


